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LE NAUFRAGEUR

MARY READ

Biére extra-forte a 10%

COULEUR: cuivrée aux reflets rouges.
Description:

Vin dorge typique dune belle couleur cuivrée, la Mary Read est une biere complexe et | NEZ:sucre dorge, épices, notes de pomme et
séduisante. Ses houblons et son riche mélange de grains Iui conférent des notes dorange et de | dorange.
sucres caramélisés. Nommée en 'honneur de la célébre pirate qui, aprés un combat, révéla a ses

victimes qu'elles furent vaincues par une femme. GOUT: orange, sucre d'orge, thé vert, bonne
amertume en fin de bouche.

Note du brasseur: H
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FORMAT psleloall

([1[c1:13: 0135 -l Eau, orge, avoine, houblon, levure.

iVl 45/5 hd

{14 [« Entre 6°Cet10°C

DIV TR 36 mois




