5.5 % alc./val.

MILK STOUT

MELILOT

i

MILK STOUT *
Ce milk stout aux ardmes
délicats de café et de
chocolat, enveloppés d

¥
les milliers d'étoiles de la
Voie lactée et d'hurlerala -
lung la beauté de sa finale au
parfum vanillé dumélilot.
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586, BOUL. PERRON, CARLETON-SUR-MER (QC) GOC 1J0 y

LE NAUFRAGEUR

MILK STOUT

500 mi

INGREDIENTS

Eau/water, orge/barley,
aveine/oat, lactoseflactose,
houblan/hops, mélilot/sweet"
clover, levure/yeast.
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AMERTUME "l

w

Boutellle consignée
Refundable bottle |2

Mélilot

Biere a 5,5%

Description:

Stout dessert par excellence, ce milk stout se démarque par le c6té légerement vanillé du mélilot”
et le sucre résiduel du lactose présents tout au long de sa dégustation. Elle présente un bel équilibre
sans étre trop sucrée et laisse transparaitre de belles notes de chocolat et une légére acidité de café.

" Fleur du Québec qui une fois réduit en poudre, est une alternative pour remplacer la vanille.

COULEUR: noire.
NEZ : torréfaction.

GOUT: café, chocolat, vanille et léger godt

Note du brasseur:

Pour une expérience optimale, déguster cette biere a une température entre 10 et 12°C.

d'amande.
‘ 0

6764732700651

FORMAT I
(LNl Fau, orge, avoine, lactose, houblon, mélilot, levure.
YY" 15/5 hd
14" (o Entre 10°Cet 12°C
DUREE DE VIE RPN




