DOUBLE IPA

BIO/ORGANIC
DOUBLE IPA
AU MYRIQUE
BAUMIER

En hommage au savoir
botanique que nous ont légué
les Amérindiens, la gamme
Ale Amérindienne introduit
desingrédients du terroir
gaspésien. Puissante et
complexe, cette double IPA
se démarque du style par ses
effluves de bonbon et de forét.
Ses goits sont aussi variés que
le bonbon, le gingembre et les
trés améres. Toutefol
son équilibre fait d'elle une
bigre facile a apprivoiser
malgré sa complexité et sa
forte teneur en houblon.
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LE NAUFRAGEUR

MYRIQUE BAUMIER

Double IPA

Série forestiere

Biére forte a 7,5%

*CERTIFIE BIO PAR ECOCERT CANADA

Description:

Puissante et complexe, cette double IPA se démarque du style par ses effluves de bonbon et de
forét. Ses godts sont aussi variés que le bonbon, le gigembre et les agrumes trés ameres. Toutefois
son équilibre fait d'elle une biére facile a apprivoiser malgré sa complexité et sa forte teneur en
houblon.

COULEUR: rougeétre.
NEZ: bonbon, effluves forestiéres, epices de Noél.

GOUT: muscade, bonbon, biscuit, gingembre, bois,
agrumes trés ameres.

Note du brasseur:

Un gout rappelant la jeune branche de bouleau que l'on croque (pour les curieux qui en ont déja fait
l'expérience).
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