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LE NAUFRAGEUR

GRUIT GASPESIEN

Biére & 4,5%

COULEUR: blonde dorée.
Description:

Le gruit est un mélange de plantes et d'herbes qui servait a aromatiser la biere aumoyen age, | NEZ: herbes et fleurs des champs.
bien avant lutilisation générale du houblon comme aromatique principal. Notre gruit est fait

de plantes cueillies en Gaspésie. GOUT: entrée trés florale, note de miel sauvage,
finale séche et légérement paille.
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(L30Tl Orge, levure, feuilles de framboise, fleurs de sureau, myrique baumier, achillée millefeuille, houblon, miel.
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