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LE NAUFRAGEUR

SAISON ERABLE

Saison Série spécialité

Biére forte a 6,6%

LE NAUFRAGEUR

586, BOUL, PERRON, CARLETON-SUR-MER{QCH GOC 1J0

¢
broetoreinl

Description: ]
. R COULEUR: ambrée.
Cest le temps des sucres! La Saison Erable est Ia pour nous le rappeler et pour allonger cette

période de belle fagon. Caractérisée par ses notes épicées et son golit délicat d'érable, cette
biere ambrée et aux effluves boisées et de sucre candi s'avére plutét seche et désaltérante en
bouche. Un accord parfait avec tous les plats traditionnels de cabane a sucre. La Saison Erable | ¢aiT- dnicé l6qa
est brassée avec le délicieux sirop d'érable de Ma Cabane en Gaspésie.

NEZ : boisée, bonbon (gomme bazooka), épicée.

Note du brasseur:
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(N[350 Orge, blé, avoine. seigle, sirop d'érable, houblon, levure.
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