En hommage au savoir
batanique
les Amerindiens, la gamme
Ale Amsdzindienne revisite
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des ingrédients du Lerroir
gaspesien. Herbes, plantes

sont nod inspirations pow
ceafectionner des bikres
whigues, antnies disd

I beroie, résclument
quebécoites.

T

THE DU LABRADOR

moas ok bguit

et awbustes de |a fleee locale

IPA

LE NAUFRAGEUR

BT AR Bana Y

Orge’/barley’, levurefyeast,
boublonshops, the du
Labrader/ Labrador tea.

(" Bia/ Organic }

Certifié par / Certified by
Ecocert Canada.
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IPA

Série Ale Amérindienne

Biére forte a 7% alc./vol.

*CERTIFIE BIO PAR ECOCERT CANADA

Description:

La IPA au Thé du Labrador possede toutes les caractéristiques d'une bonne IPA, avec ses puissantes
notes d'agrumes et sa généreuse amertume. Le thé du Labrador lui confére cependant un c6té
résolument forestier ol pointent des notes dominantes de sapin et de menthol.

COULEUR: orangée.
NEZ: forestier, mentholé, agrumes.

GOUT: herbacé et mentholé (thé du labrador),

Note du brasseur:

«Ca golte comme une promenade en forét». Cette IPA est une biére évolutive: avec le temps
son coté forestier s'accentue pour tranquilement remplacer le c6té floral des houblons, ce qui fait
quelle ne perd rien de ses arémes et saveurs. Elle demeure ainsi une biére intéressante a déguster

tout au long de sa durée de vie.

agrumes, malt caramel.
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FORMAT

500 ml

INGREDIENTS

Orge bio’, houblon, thé du labrador, levure.

AMERTUME

4/5

v

SERVICE

Entre 4°Cet 8°C

DUREE DE VIE

12 mois




